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Osviezujuce spestrenie
vase| dovolenky v lallansku

Prosecco, plné bubliniek, svieZej vone a chute, je coraz viac obliibenym ndpojom aj
u nds, a to hlavne pocas letnych mesiacov, ako aj pri mnohych slavnostnych prile-
Zitostiach a oslavdch. Tento zlatisty mok pochddza z Talianska a mnohi z vds, ktori
radi dovolenkujii v severnej casti Apeninského polostrova, ani netusia, Ze len hodinu
jazdy autom od Bendtok sa nachddza nddhernd krajina plnd malebnych dediniek
a vinohradov, z ktorej pochddza to najlepsie Prosecco s oznacenim DOCG.
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ely region najlepsie spoznate, ak sa vydate po najstar-

$ej vinnej ceste v Taliansku ,,Strada del Prosecco®. Po-

vodna trasa bola nahradend novou s roznymi odbo¢-

kami, aby vyhovela najréznej$im zaujmom turistov.
Je bohatd na mnohé atrakcie, ako aj umelecko-historické pa-
miatky roztrisené po kopcoch medzi meste¢kami Conegliano
a Valdobbiadene. Cesta vedie cez vinice, dedinky a mestd, kde
sa moOZete dozvediet viac o povodnych vindrskych postupoch
a naplno si uzivat nadherné vyhlady na celt krajinu.

Kréma bez krcmara

Ludia st tu velmi pohostinni a st patri¢ne hrdi na svoje korene.
Okrem dobrého vinka tu mozete ochutnat aj iné miestne $pe-
ciality, ako st napriklad pecené a studené masa, syry, vynikajica
zelenina, gastany, grappa, huby, med a iné. Po ceste mozete ob-
divovat aristokratické vily, Iénske monumenty a kostoly a pri-
tom si vychutnévat dobré vino v najroznejsich lokaloch. K naj-
zaujimavej$im patri kréma bez krémara, kde sa sami obslizite
a peniaze vhodite do drevenej krabice. Kto vie, ¢i by nie¢o po-
dobné fungovalo aj na Slovensku?

Mnohi z vas st milovnici tohto lahodného népoja plného
bubliniek. Viete, Ze Prosecco je svieze biele vino, vd¢$inou Su-
mivé, ale zaroveil je to ndzov aj pre vindrsky region v oblasti
Treviso? Vyraba sa vyluéne z odrody Glera. Najviac sa pije ako
$umivé vino, i ked niektori vinari ho vyrabaju aj ako tiché vino,
mimochodom rovnako osviezujuce. Jeho chut najviac vystihuje
prirovnanie k jablku, hruske, marhuliam. M4 intenzivne pri-
madrne arémy, vdaka ktorym chuti ¢erstvo, lahko a jednoducho.
Kedysi tomu tak ale nebolo. Este pred niekolkymi rokmi bolo
Prosecco prilis§ sladkym a nudnym nédpojom. Az postupom ¢asu
sa z neho vyvinul tento osvieZujuici ndpoj.

Ako vznikol tento svieZi napoj?

Tak ako v mnohych pripadoch, ked vzniklo nie¢o vynimoc¢né
a oblibené, bola to ndhoda. Pribeh Prosseca tak ako ho pozna-
me sa zacal pisat tesne po druhej svetovej vojne, kedy sa skupi-
na vojakov z vindrskych rodin vracajucich sa z frontu rozhodla
naflaskovat Prosecco skor ako obvykle, aby sa dostali skor k pe-
niazom. Pritom zistili, Ze chuti vynikajico, dokonca lepsie, ako
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keby v sudoch zostalo povodne planovany cas a tato tradicia sa
zachovala az do dnes.

Vyroba Prosecca trva len niekolko tyZdiov, na rozdiel od ,,Sam-
panského, ktoré musi odpocivat na kvasinkach niekolko rokov.
Druhotné kvasenie prebieha vo velkych nerezovych tankoch
(metédou Charmat). Do tankov sa naleje vino, pridaja sa kva-
sinky a cukor. MnozZstvo cukru zavisi od toho, aky tlak a cukor-
natost potrebuju vindri dosiahnut. Kvasinky poZieraju cukor
a produkuju oxid uhlicity. Cely tento proces je presne riadeny.
Ked je ndpoj hotovy, z tanku sa vypustia kvasinky a za¢ne sa
proces flakovania.

Velkou prednostou Prosecca je, Ze bublinky v nom vznikaja
prirodzenym sposobom, preto na druhy den po jeho konzuma-
cii nie su ziadne tazkosti s bolestou hlavy.

Prosecco je vino s chranenym zemepisnym oznacenim, to
znamena, ze v inych ako zdkonom uréenych oblastiach sa ne-
smie vyrabat. Pripadne, ak sa aj niekde Glera pestuje, vino vy-
robené z tejto odrody nesmie niest ndzov a oznadenie Prosecco.

V roku 2000 sa odroda Glera (kedysi zndma aj pod nazvom
Prosecco) pestovala po celom svete. Talianski vindri zacali byt
znepokojeni napodobovanim Prosecca, a preto sa Konzorcium
na ochranu Prosecca rozhodlo presne zadefinovat pestovanie
a cely vyrobny proces a zachovat tak kvalitu a prestiZ vina. Ta-
lianske Ministerstvo polnohospodarstva v roku 2009 odsthlasi-
lo zmeny, ako vymedzenie regiénov a spdsob flagkovania a do-
zor a ochranu nad celou vyrobou.

Tento svetovo znamy a Coraz viac populdrnejsi ndpoj moézeme
podla oblasti rozdelit na: Prosecco Doc, Prosecco DOC Treviso
a Prosecco DOCG. Prosecco DOC je najrozsirenejsie a vyraba-
né v najvi¢Som mnoZstve. Pestuje sa najma v nizinach. MozZe
byt vyrabané aj ako tiché vino, frizzante alebo spumante.

Ako tiché vino ho vyraba len velmi malé mnoZstvo produ-
centov vina. Frizzante je Prosecco s niz§im obsahom bubliniek,
tlak vo fladi je niz8i, preto moze byt uzatvorené korunkovym
alebo skrutkovym uzaverom, pripadne korkom a previazany
$pagatom. Za takéto Prosecco sa na Slovensku neplati spotreb-
nd dan, preto je aj lacnejsie. Prosecco frizzante je mozné najst
na pultoch v obchodoch v Taliansku aj v plechovkovych oba-
loch. Prosecco spumante je vys$sej kvality a musi byt plnené len
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Hotel uprostred vinohradu

do sklenenych flia$. Prosecco nie je vino na dlhsie skladovanie,
malo by sa pit tak Cerstvé, ako len je to mozné.

NajprestiznejSia kategoria - Prosecco DOCG
Prosecco DOCG je najprestiznejSou kategériou. Vyraba sa
z hrozna, ktoré rastie na strmych svahoch, preto sa povazuje
za kvalitativne lepsie. Zaroven vsetky prace od jari aZ do jesene
prebiehaju ru¢ne, ¢o ma za nasledok aj vyssiu cenu.

K tej navyse prispieva aj skuto¢nost, Ze vindrstvo musi za-
mestnavat $tatom licencovanu osobu, ktord Prosecco pred flas-
kovanim ochutndva. Az potom $tat vyda kolok, pricom kazdy
kolok ma jedine¢né ¢islo a samozrejme je potrebné si ho za-
kupit.

V ramci kategérie DOCG mozeme najst este jednu podka-
tegoriu, a to je Superiore di Cartizze. Je povazované za najlepsie,
a preto aj najdrahsie. Pochddza iba z jedného kopca nad dedin-
kou San Pietro di Barbossa. Povazuje sa za najdrahsi vinohrad
v celom Taliansku. M4 rozlohu 107 hektdrov a vlastni ho 140
pestovatelov. D4 sa z neho vyrobit priblizne milién flia$ ro¢ne.
Podla miestnej legendy sa hrozno v oblasti Cartizze oberalo
vzdy az ako posledné, lebo strmy svah tejto vinice bol tazko pri-
stupny. Vdaka tomu vindri zistili, Ze dlhsia doba zrenia vylepsila
jeho vonu a chut.

Podla cukornatosti sa rozdeluje na Extra Brut, Brut, Extra
Dry, Dry a DemiSec. To posledné je velmi zriedkavé. Najcastej-
$ie sa vyskytuje vo verzii Brut a Extra Dry. Obsah zvys$kového
cukru zodpovedd eurdpskej legislative. Prosecco sa v Taliansku
pije z obycajnych vinovych poharov, kedZe v nich lepsie vynikne
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jeho svieza vona a bublinky maji moznost sa rozplyvat a ne-
smeruju priamo do nosa. Je potrebné ho vypit najneskor do
troch rokov od flaskovania.

V poslednej dobe mnoho vyrobcov zacalo pontkat ,,Prosec-
co col fondo“ U nds zatial nezndme, tak ak budete na cestich
v Taliansku, nezabudnite sa nan informovat v obchodoch alebo
reStauraciach. Je to nefiltrované Prosecco, ¢o znamena, Ze kva-
sinky sa nachadzaju priamo vo flai. Pred otvorenim ho mézete
pretrepat a naliat do pohara aj s kvasinkami alebo nalievat opa-
trne, aby kvasinky zostali vo flasi. Toto Prosecco ma skoro nu-
lovy obsah zvyskového cukru, ¢o by mohli ocenit hlavne damy,
ktoré dbaju na liniu. Okrem toho je od nepamati zname, Ze kva-
sinky maju zazra¢ny vplyv na trévenie a peknu plet.

Dékazom toho, Ze Prosecco je ¢oraz viac populdrne a ziadané
vo svete, je to, ze v roku 2015 sa z Talianska vyviezlo 360 mi-
liénov flia§ Prosecca. Velmi oblubené sa stivaju aj ochutnavky
tejto odrody vina a vinne cesty spojené s navstevou vinic, vino-
hradov, procesov vyroby kvasenia a flaskovania aZ po degusta-
ciu v utulnych pivniciach a hotelikoch skrytych uprostred nad-
hernych zelenych vinic. Cesty po stopach bubliniek sa stavaja
velmi vyhladavané a je to nezabudnutelny zaZitok nielen pre
milovnikov vina, ale aj pre kulindrov. Svet bubliniek je vesely
a oplati sa ho spoznavat a vychutnat si tento mok
do sytosti.
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